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Menù Miramare
Von einer kaiserlichen Liebe inspiriert

Im Hinblick auf die Kulturhauptstadt 2024 starteten wir im Frühling 2023 unser „Genussprojekt
Miramare“.  Wir ließen uns von der liebevollen Sehnsucht unserer kaiserlichen Vorfahren nach dem
sonnigen Süden inspirieren. Im bekannten Habsburger-Schloss Miramare bei Triest fanden wir, was
wir suchten. Es wurde für Erzherzog Ferdinand Maximilian von Österreich, den Bruder Kaiser Franz
Josephs I. und seine Gattin Charlotte von Belgien erbaut und spiegelt deren große Liebe zum Meer
wider. Nach dem Tod Maximilians diente es von 1867 – 1914 als Sommerresidenz der Habsburger.

Unser „Menù Miramare“ ist der kulinarische Ausdruck unserer Liebe zu unserem südlichen Nachbarland
und enthält ausgewählte Spezialitäten mit dem hohen Qualitätsanspruch eines zertifi zierten, echten,

italienischen Meisters. Seine Küche folgt einem traditionellen, mediterranen Ansatz, ist in einen
europäisch-kulturellen Mix eingebettet und wird immer von einer modernen Vision begleitet.

Osteria
„Gast-Wirtschaft“ auf Italienisch

„Einfach Leben“ ist von Anfang an unser k.u.k. Hofbeisl.-Motto. Daher ist auch unsere
Osteria-Formel ganz einfach: k.u.k. Hofbeisl + Miramare + Osteria = k.u.k. Osteria Miramare.

Der alte Backofen
Früher war hier einmal eine Bäckerei

Ganz hinten im k.u.k. Hofbeisl, vor dem Durchgang zum k.u.k. Hofwirt kann man eine ebenso 
ungewöhnliche wie originale Wand-Dekoration entdecken. Am Ort unserer Miramare-Küche

befand sich nämlich früher der Backofen der Ischler Bäckereien Vogtenhuber und Nahmer.
Jetzt arbeiten wir wieder mit Teig. Altes neu denken - das hat uns schon immer gefallen...

Maestro Alessandro
Echt Italien

Ich heiße Alessandro Musciagna und stamme aus Barletta in der genussvollen Region Apulien
im Südosten Italiens. Seit 20 Jahren arbeite ich mit Teig und habe damit Erfahrung in ganz  Europa

gesammelt. Jetzt habe ich mich im schönen Salzkammergut niedergelassen, weil ich hier
meine große Liebe gefunden und eine „multikulturelle Familie“ gegründet habe.

Was wir im Rahmen unseres Kulinarik-Konzeptes „Miramare“ tun, tun wir mit Leidenschaft und dem
nötigen Know-How. Wir achten z. B. auf die  „DOP“ („Denominazione di Origine Protetta“) und  „IGP“
(„Indicazione Geografi ca Protetta“) - Zertifi zierung unserer Zutaten. Unsere speziellen Verarbeitungs-

techniken von Brot- und Pizzateig wie z. B. die 48-stündige Fermentierung sorgen nicht nur für
einzigartigen Geschmack, sondern auch für einen glücklichen Bauch und Gaumen.

Ende November 2022 wurde ich von der DOC Pizza Academy als „Master Instructor“ zertifi ziert. 
Das wird mir noch besser ermöglichen, unseren Gästen die Liebe und Leidenschaft näher zu bringen, 

die ich jeden Tag in meinem Teig und den darauf servierten Kompositionen verarbeite.
Ciao e ci vediamo im k.u.k. Hofbeisl zu Ischl. Buon appetito!

Alessandro Musciagna

Mehr unter kukhofbeisl.at/miramare



VORSPEISEN
TAGLIERI     28,00
Zusammenstellung von italienischen Schinken-, Wurst- und Käsespezialitäten, 
reichlich garniert mit Früchten, Gemüse, Nussmischung und hausgemachten Dips,    
für 2 Personen | A, E, F, G, H, M, O    

FUNGHI GRATINATI      8,70
Austernpilze gratiniert mit unserer eigenen Mischung aus Petersilie, Semmelbrösel 
und Parmesan „DOP“ *) | A, G

MINESTRONE DELLA NONNA     7,20
Bunter Gemüse-Suppen-Eintopf, durch langsames Kochen 
von mediterranen Kräutern aromatisiert | G, L

INVOLTINI AL FORNO     9,40
Käserollen mit Speck ummantelt, 5 Stück, „IGP“ *), Käse = geräucherter Scamorza, 
im Ofen gebacken, mit geschmorten Tomaten garniert | G

BURRATINE DAL LAGO     11,30
Kleine Burratakugeln auf Basilikum-Saiblingspesto von der Fischerei Ausseerland, 
mit konfierten (= eingelegten) Tomaten und gerösteten Pinienkernen | D, E, F, G, H, O

PASTA
GARGANELLI AL TARTUFO     24,00
Gerollte Röhrennudeln mit Ricottacreme, gerösteten Walnüssen, 
frischen Trüffeln & Trüffelöl |  A, G, H, O, C

LINGUINE VONGOLE       22,30
Lange, flache Nudeln mit Muscheln, mit Petersilie und Knoblauchöl, 
im Weißwein „sfumato“ (italienisch für sehr heiß gedämpft)  |  A, O, R

PENNE PICCANTI      14,20
Röhrennudeln mit roten Zwiebeln, Cocktailtomaten, Nduja aus Calabrien (cremig-
weiche, scharfe Salami) und Pecorino-Käse „DOP“ *) | A, G, O

SPAGHETTI CARBONARA      12,80
Mit der bekannten, cremigen Sauce aus Ei & Parmesan “DOP” *), mit Guanciale
(luftgetrockneter, ungeräucherter Speck vom Schweine-Nacken) und schwarzem Pfeffer
A, C, G

PENNE  
POMODORO (Tomatensauce) | A, O für Kinder  6,90   9,80 
PESTO (Pesto) | A, E, F, G, H  für Kinder  6,90   9,80 
BURRO (Butter) | A, G  für Kinder 4,90

MONATLICHE SPEZIALITÄTEN
Bitte fragen Sie nach unserer MIRAMARE-MONATSKARTE,

werfen Sie einen Blick auf unsere k.u.k. OSTERIA-TAFEL oder
besuchen Sie uns online unter kukhofbeisl.at/miramare.



PIZZE
MARGHERITA  9,80
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Basilikum | A, G

MARINARA    11,00
Tomatensauce, Sardellen, Oliven, Karpern | A, D, O, R

FUNGHI  11,30 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Champignons | A, G 
 
SALAMI  12,80
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Salami Milano (aus Mailand) | A, G

PROSCIUTTO COTTO  12,80
Gekochter Schinken, Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte | A, G

AFFUMICATA  16,80
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Speck “IGP” *) und geräucherter Scamorza-Käse
A, G 

FUOCO CALABRESE  14,30
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Nduja aus Calabrien (scharfe Salami), Oliven
A, G, O

CONTADINA   16,20
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Rucola, marinierte Tomaten, Parmesan “DOP” *)
A, G

BRESAOLA  18,30
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Bresola-Schinken (luftgetrocknet, vom Rind), 
Rucola, Parmesan “DOP” *) | A, G

BUFALA  16,80
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Mozzarella di Bufala, Prosciutto crudo, Basilikum
A, G 

TARTUFATA  21,30
Weiße Pizza („bianca“ = ohne Tomatensauce), Mozzarella Fior die Latte, Champignons,
schwarze, frische Trüffel, Trüffelöl, Basilikum | A, G, O

PESTO  12,30
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Basilikumpesto | A, D, F, G, H

VEGANA  12,30
Tomatensauce, Champignons, Oliven, mediterran marinierte Tomaten, Rucola | A

 
TAKE AWAY SERVICE

Es gibt ALLE hier angebotenen SPEISEN ZUM MITNEHMEN. Wirklich alle!

0 61 32 / 272 71
Küche Osteria Öffnungszeiten 11:30 - 14 und 17:30 - 21 Uhr



SALATE
INSALATA PICCOLA (klein)                                         
Mista (gemischte Salate je nach Saison)  | E, M, 0 5,20
Verde (grün) | E, M, O 4,70

INSALATA GRANDE (groß)  
Mista (gemischte Salate je nach Saison) | E, M, O 12,50
 ...wahlweise mit... 
 Parmesan „DOP“ *) 15,50 
 Bresaola-Schinken (luftgetrocknet, vom Rind)  16,50 
 Ei (vom Bio-Huhn)  14,00 
 Aberseer Schafskäse  16,00 
 Ausseer-Saiblingsfilet (geräuchert)  17,00

IL PANE DEL MAESTRO
Unser hausgemachtes, italienisches Brot nach Spezialrezept von Maestro Alessandro

PIZZABROT   
Mit Knoblauchöl und Rosmarin | A, G
 Ohne Mozzarella  6,20 
 Mit Mozzarella  7,50

PANE INTEGRALE 2,50
Vollkornbrot aus Dinkel, Roggen und Hartweizenmehl (kein weißes Mehl) | A

BAGUETTE, CIABATTA 2,00
Die klassischen Weißbrote, selbst gemacht | A

DESSERT
TARTUFI DI TIRAMISU  7,80
Tiramisu-Kugel mit Mascarponecreme, im Kakaomantel | A, C, G

PANNA COTTA ALLA FRUTTA 7,80
Mit Früchten der Saison | D, G

*) DOP („Denominazione di Origine Protetta“) und IGP („Indicazione Geografica Protetta“) bedeuten 
geschützte Ursprungsbezeichnung und geschützte geographische Angabe



Alle Preise in € inkl. aller Steuern
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Öff nungszeiten

k.u.k. Hofbeisl
Bar & Lebensbühne

9 - 2 Uhr
Küche Osteria im k.u.k. Hofbeisl

11:30 - 14 und 17:30 - 21 Uhr

k.u.k. Schirm & Gastgarten
Gastronomie am Schröpferplatz
Je nach Wetter bis max. 23 Uhr
Küche Osteria & k.u.k. Hofwirt

k.u.k. Hofbeisl  |  Wirerstraße 4  |  A-4820 Bad Ischl
+43 / 61 32 / 272 71  |  kukhofbeisl.at/miramare

k.u.k.k.u.k.
MENÙ MIRAMAREMENÙ MIRAMARE

SpeisekarteSpeisekarte
Osteria & Take AwayOsteria & Take Awayk.u.k. Hofwirt

Innerstädtische Gastwirtschaft
11 -  24 Uhr

Küche im k.u.k. Hofwirt
11:30 - 21 Uhr

k.u.k. Osteria MIRAMARE
Osteria im k.u.k. Hofbeisl & Take Away Service

11:30 - 14 Uhr  und 17:30 - 21 Uhr

Europäische 
Kulturhauptstadt

2024
Bad Ischl

Salzkammergut

Miramare Take Away Service

0 61 32  / 272 71

k.u.k. 
Miramare Menu in English

kukhofbeisl.at/miramare_e


